MALABAR

* BISTRO NOMADA *

Anchos/ bricche,/ WTeqonw ahamada 286 /14,56
Alir rojo /mardequilla de pimienta 26 / 15€
Verdresca de bonils ahwmada,/ mojo verde  786/14 5
Torripw / carabiners / TMTM:Z/;W 26€ /13 ,5€
Corders colmenareio / salsa Tonnad o 3€/16€
Sepia / Tinla / chorige 29€/15¢
Enparads /quesss Jeehollda / Tom gun €/l

Verdinas / Tx ro / vigead 28€/14 5¢€
Bacalao / mmbw / iw‘oww/w% 79€/15¢€
Papada ibéricas / bewrre blanc / huevar 3166
Callos 26€/13,50€
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RECOMENDADO
Guia Repsol 2025



	Anchoa/brioche/mantequilla ahumada
	Atún rojo /mantequilla de pimienta
	Ventresca de bonito ahumada/ mojo verde
	Torrija  / carabinero  / tartare de gamba
	Cordero colmenareño / salsa tonnato
	Sepia / tinta /chorizo
	Empanada /quesos /cebolleta / tom yun
	Verdinas / txangurro / vizcaina
	Bacalao / sake / miso / tupinambo
	Papada ibérica / beurre blanc / huevas
	Callos
	La selección de postres de Malabar es nómada.
	Todos salen 8€ y se los contamos al final de la comida
	Pan & Aperitivo por persona 2€

